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e CIELAB Color Scale

L*=100
)

Verde |
-a*

factors

Negro

Estrada M, Lépez A, Gonzélez E, Oviedo T. Dinamica de polimerizacién enfocada a reducir o prevenir el estrés de contraccién de las resinas compuestas actuales. Revision
bibliografica 2017,



Marco teorico

Microrrellenos o
nanorrellenos

Composicion de la matriz Matriz
organica: organica

- Bis-GMA

- UDMA
- TEGMA

Preocupacioén por
la estabilidad del
color debido a
factores como:

* Conversion
incompleta de
monomeros

* Profundidad
de curado

* Intensidad de luz
al polimerizar
* Tipo de pulido

* Exposicion a
agentes
pigmentantes

Estrada M, Lépez A, Gonzélez E, Oviedo T. Dindmica de polimerizacion enfocada a reducir o prevenir el estrés de contraccién de las resinas compuestas actuales. Revisién

bibliografica 2017,



COLOMBIA

Justificacion

Relleno 75-79% en peso

inorganico particulas entre
40 nandmetros
(nmM) 2
micras(um)

Particulas 0,7 micras

Matriz Metacrilatos

nanomeétrica | rellenos de
vidrio de bario
Dioxido de
silicio
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Pregunta de Investigacion

cComo influyen las bebidas pigmentantes a Ila
estabilidad del color de Ila resina Zdafira light
curing, considerando factores como el tiempo de

exposicion y Ila implementacion de diversas
sustancias?

SALINE
SOLUTION
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Objetivo General Especificos

Fvaluar la estabilidad del color * Identificar los parametros de acuerdo con la
. . . . estabilidad del color (luminosidad, croma a,

de la resina Zafira ll,g,h,t curing Croma b, Delta E) de la resina Zafira light

ante la exposicion de curing antes de ser sumergida a las

sustancias como café, té, vino sustancias.

tinto y solucidon salina

« |dentificar los parametros de acuerdo con la
estabilidad del color (luminosidad, croma 3,
Croma b, Delta E) a los 12 dias de la resina
Zafira light curing después de ser sumergidas
en las sustancias.

e Contrastar los cambios de color entre los
tiempos de evaluaciéon y las sustancias.

-
=
unicoc
iEDUCACION..SUPERIOR!



"

unicoc

unicoc

’ ,




Materiales y Métodos

Tipo de Estudio:
Experimental in vitro
Diseno de Estudio:
Comparativo
POBLACION OBJETIVO
Resina zafira light curing

Criterios de
inclusion.

- Discos de prueba que
presenten las
caracteristicas de la
norma ISO 7491.

- Discos elaborados con la
resina nanohibrida Zafira
light curing color esmalte
A2.

Criterios de
exclusion.

- Discos que presenten

irregularidades visibles.

- Discos que se danen
previo al inicio de |a
prueba

-
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Materiales y Métodos

Secuencia de confeccidn de los discos

Calibracion de los discos



Materiales y MétOdOS Almacenamiento en frascos de vidrio ambary

primera toma de color

Protocolo de pulido y brillo con espirales

Uso de incubadora shaker para alamcenar los
frascos con las bebidas

unicoc
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Secuencia de inyeccion de las sustancias con un
volumen de 2ml por frasco

Segundatoma del color luego de 12 dias de inmersion
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Resultados

Mediana y RIC de las variables L, Cay Cb antes y después de la inmersiéon (n=8 por grupo). (p > 0,05)

Solucion salina

mediana

Café
Mediana
(RIC)

Vino

Mediana
(RIC)

Te

Mediana
(RIC)

Luminosidad antes
de la inmersion

((2{[9)
85,50 (85,00 - 86,33)

85,67 (85,00 — 86,63)

86,00 (85,00 - 86,50)

85,67 (85,00 - 86,33)

0,927

Luminosidad
despues del2 dias
inmersion

95,00 (95,00 — 95,00)

94,00 (94,00 - 94,00)

92,00 (91,67 - 92,00)

95,00 (95,00 — 95,00)

0,000

Croma a antes de
la inmersion

9,83 (9,17 - 10,33)

9,83 (9,50 —10,33)

9,67 (9,33 -10,50)

9,83 (9,33 -10,00)

0,984

Croma a despues
de 12 dias de
inmersion

3,33 (317 - 3,67)

3,33 (3,00 - 3,67)

4,00 (4,00 - 4,17)

3,33 (3,17 - 3,33)

0,000

Croma b antes de
la inmersion

57,67(56,50 — 57,67)

57,67 ( 56,67 — 57,67)

57,67 (57,00 - 58,33)

57,67 ( 56,50 — 57,67)

0,828

Croma b despues
de 12 dias de
inmersion

5,00 (5,00 - 5,00)

-3,00 (-3,00 - -3,00)

-7,00 ( -8,00 - -7,00)

483 (4,67 - 5,00)

0,000
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Solucion Salina, T1 - T2

Delta E

CIELab1

85.5 9.85 576

LCH: 85 58 80°

CIE xyY: 0.429 0.431 0.66
HSV: 40° 60% 100%
sRGB: 255 205 99
Optical Density: 0.17

CIELab 2

95 |i3.33::5

LCH: 95 6 56°

CIE xyY: 0.327 0.337 0.874
HSV: 22° 8% 98%

sRGB: 251 237 229
Optical Density: 0.06

CIE76: 53.9
CIEOO: 231
DelL: 9.5

DeC: 52.5
DeH: 24
Contrast: 1.3:1

Solucion Salina

Ql

Me

Q3

0.9
520

08 / . 540

0.7
560

0.6

500 H

05 | 580

0.4 | / 600
\ 620

0.3,
490\

700
0.2

4804
0.1

0.0 0138002 03 04 05 06 07 08
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café, T.I - Tz

Delta E

CIELab1

85.6 9.8z 576

LCH: 85 58 80°

CIE xyY: 0.429 0.431 0.664
HSV: 40° 60% 100%
sRGB: 255 205 100
Optical Density: 0.17

CIE Lab 2

94 33: -3

LCH: 94 4 317°

CIE xyY: 0.314 0.322 0.853
HSV: 313° 3% 95%

sRGB: 243 235 242
Optical Density: 0.07

CIE76: 61.6
CIEQO: 301
DelL: 8.3

DeC: 54

DeH: 237.7
Contrast: 1.3:1

Ql

Café
Me

Q3

0.9
520

0.7,
560

0.6

500 H

0.5 | 580

0.4 | 600
\ B 620

0.3] .\
490\

700
0.2

480\
0.1

0.0 0138002 03 04 05 06 07 08
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Vino tinto, T1 - T2

Delta E
CIELab 1

86 9.67 576

LCH: 86 58 80°

CIE xyY: 0.428 0.431 0.67
HSV: 40° 60% 100%
sRGB: 255 206 101
Optical Density: 0.17

CIELab 2

92 4 -7

LCH: 92 8 299°

CIE xyY: 0.309 0.314 0.808
HSV: 270° 5% 95%

sRGB: 236 229 243
Optical Density: 0.09

CIE76: 65.2
CIEQOQ: 33.2
DelL: 6

DeC: 50.4
DeH: 219.3
Contrast: 1.2:1

Vino Tinto
QI

Me

Q3

0.9
520

08 A W 540

0.7/
560

0.6/

500H

05 | 580

0.4 | / 600

0.3 |
490\

0.2

4808
0.1

0.0 0138002 03 04 05 06 07 08
unicoc



Tée, T1-T2

Delta E

CIELab1

85.6 9.8: 576

LCH: 85 58 80°

CIE xyY: 0.429 0.431 0.664
HSV: 40° 60% 100%
sRGB: 255 205 100
Optical Density: 0.17

CIELab 2

95 3.33 4.8¢

LCH: 95 5 55°

CIE xyY: 0.327 0.337 0.874
HSV: 22° 8% 98%

sRGB: 251 237 229
Optical Density: 0.06

CIE76: 54
CIEQO: 231
DelL: 9.3

DeC: 52.6
DeH: 24.9
Contrast: 1.3:1

Ql

Té
Me

Q3

08 / . 540

560
0.6

5001

05! 580

04 | / 600
\ B 620

0.3
700

490\
0.2

480V
0.1

0.0 0138002 03 04 05 06 07 08
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Resultados

Analisis intergrupal del valor p para las variables L, Ca y Cb después de la inmersion.

Solucion Solucion Solucion Café VS Café VS
salina VS salina VS vino salina VS te vino te
café
Luminosida | 0,000 0,000 1,000 0,000 0,000 0,000
d despues
de 12 dias
de
inmersion
Croma a 0,821 0,001 0,494 0,000 0,824 0,000
despues de
12 dias de
inmersion
Cromab 0,000 0,000 0,027 0,000 0,000 0,001
despues de
12 dias de s
inmersion G




Resultados

Mediana y RIC de los valores de AL, ACa, ACb y AE después de la inmersién. (p > 0,05)

Solucion salina mediana Café Vino Te
(RIC) Mediana Mediana Mediana
(RIC) (RIC) (RIC)
Delta L 9,50 ( 8,70 -10,00) 8,30 (7,70-9,00) 6,00 ( 5,00 -7,00) 9,29 (8,70 -10,00) 0,000
Delta Ca 6,35 (-7,15 - -5,65) -6,50 (-7,00 - -6,00) -5,65 (-6,00 - -5,15) 6,48 (-6,70 - -6,15) 0,106
Delta Cb -52,70 ( -52,70 - -51,50) 60,70 (-60,85 - -59,65) | -64,70 (-66,35 - -64,00) | -52,46 (-53,15 - -51,65) | 0,000
Delta E 53,70 (52,85 -53,90) 61,45 ( 60,70 — 61,90) 65,15 ( 64,45 - 66,85) 53,69 ( 53,00 — 54,35) 0,000
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Resultados

Andlisis intergrupal del valor p para los parametros AL, ACa, ACb y AE.

Solucion Solucion salina Solucion salina Café VSvino Café VS te
salina VS VS vino VS te

café

Delta L 0,023 0,001 0,787 0,001 0,026 0,001
despues de 12
dias de
inmersion

Delta Ca 0,750 0,095 0,957 0,032 0,830 0,033
despues de 12
dias de
inmersion

Delta Cb 0,001 0,001 0,448 0,001 0,001 0,001
despues de 12
dias de
inmersion

Delta E 0,001 0,001 0,400 0,001 0,001 0,001

despues de 12 .
dias de ‘unicoc
inmersion e
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Discusion

 Segun lo reportado por Poggio et al él parametro mas afectado de |la escala
CIELAB fue el croma B evidenciando un desplazamiento hacia los tonos
azulados especialmente en la inmersidon en vino tinto lo cual se deduce que

las resinas fotopolimerizables son vulnerables a la penetracidon de pigmentos
hidrosolubles.

« Este impacto clinico significativo fue corroborado por autores como
Domingos et al. Y Schroeder et al, quienes atribuyen la alta capacidad de

tincidon debido a su contenido de antocianinas, baja viscosidad, acidez y
alcohol.

Poggio C, Beltrami R, Scribante A, Colombo M, Chiesa M. Color stability of esthetic restorative materials: a spectrophotometric analysis. Eur J Dent. 2012;6(1 ):63-[-_ﬂfﬁcoc
Tuncer D, Karaman E, Firat E. Does the temperature of beverages affect the surface roughness, hardness, and color stability of a composite resin? Eur J Dent. 2613;7(2):165—71.

Yazici AR, Celik C, Dayangac B, Ozgunaltay G. The effect of curing units and staining solutions on the color stability of resin composites. Oper Dent. 2007;32(6):616-21.



Discusion

 Bagheri et al. Resalto los ligeros cambios en el incremento de la luminosidad
en el gurpo control (solucidon salina), lo cual se atribuye a un efecto de

aclaramiento por hidratacion superficial.

« Autores como Igiel et al. Y azhar G et al. han establecido que la estabilidad
cromatica de los materiales no solo depende del agente pigmentante sino
tambien de factores intrinsecos del material.

1. Tipo de mondmero.
2. Tamano y distribucidon de las particulas de carga.
3. Grado de conversion de la resina.

unicoc
Igiel C, Lehmann KM, Ghinea R, Weyhrauch M, Hangx Y, Scheller H, et al. Reliability of visual and instrumental color matching. [EDECRCORES RO

Azhar G, Haas K, Wood DJ, van Noort R, Moharamzadeh K. The effects of colored pigments on the translucency of experimental dental resin composites.
Yazici AR, Celik C, Dayangac B, Ozgunaltay G. The effect of curing units and staining solutions on the color stability of resin composites. Oper Dent. 2007;32(6):616-21.



Conclusiones

" La resina zafira light curing composite® mostré una susceptibilidad significativa a la "|
pigmentacion tras su exposicion al café, té y especialmente al vino tinto, siendo este

~ultimo el agente con mayores cambios cromaticos perceptibles (AE). ,|
M

La estabilidad del color debe considerarse como un criterio en la eleccion de
materiales restauradores, particularmente en zona estéticas

b
Necesidad de una correcta implementacion de protocolos clinicos del acabado y

pulido de las restauraciones.

l.\_ 4

o0 X189

aunus
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Recomendaciones

« Comparacion de 2 sistemas de pulido
influenciado la estabilidad del color.

* Variabilidad al implementar otro tipo de
bebidas pigmentantes.

« Comparar con otraresinay analizar su
influencia en la variabilidad del color teniendo
en cuenta el tiempo de exposicion.
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